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Weinteise durch die Schweiz

Weissweine

Graubiinden

Malanser Sauvignon Blanc 2008  75cl CHF 46.00

Jiirg Hartmann, Malans

Die Sauvignon Blanc-Trauben werden sorgsam von Hand gelesen und entrappt. Die Gérung und der Ausbau erfolgt aus-
schliesslich in Edelstahltanks.

Charakter: Ein Sauvignon Blanc von strohgelber Farbe mit leicht griinlichem Schimmer. In der Nase spiirbare Note von
Zitrusfriichten und etwas Melone. Im Gaumen wiederum sehr fruchtbetont mit einer sehr angenehmen Siure. Im Abgang
dicht, konzentriert und lang anhaltend.

Empfehlung zu: Apéro, Salat, Gemiisegerichte, Weichkise, hellem Fleisch wie Kalb, Schwein, Poulet

Waadt

St. Saphorin « Chemin des Fosses* 2008/2009 75¢cl CHF 39.00
Pierre-Alain & René Chevalley

Im Lavaux/VD, auf den sonnigen Terrassen von St. Saphorin wachsen die Chasselas-Trauben des ,,Chemin des Fosses".

Charakter: Ein trockener Wein von einer feinen Eleganz, korperreich, vollmundig mit einem zartbitteren Nachklang, der
seine Qualitit unterstreicht.

Empfehlung zu: Apéro, Fischgerichten, hellem Fleisch

Dézaley ,,Les Cotes* 2009  75cl CHF 42.00

Pierre-Alain & René Chevalley
Chasselas Trauben

Charakter: Ein fruchtiger, kriftiger und trockener Weisswein. Mit seiner typischen zuriickhaltenden Weichheit und Bitterkeit
passt er gut zu Aperitif. Im Abgang ist er weich und lang anhaltend.

Empfehlung zu: Apéro, Fisch, helles Fleisch und Kise

Alle Preise enthalten 8.0% MwSt.



ARotweine

Graubiinden

Malanser Blauburgunder 2008/2009 75c1 CHF 44.00

Jiirg Hartmann, Malans

Die Blauburgunder-Trauben werden sorgsam von Hand gelesen und entrappt. Die Girung und der Ausbau erfolgt ausschliess-
lich in Edelstahltanks.

Charakter: Rubinrote Farbe. In der Nase einen erfrischenden Duft nach Himbeeren. Im Gaumen wiederum frische Frucht
und satte Struktur. Sehr weich und dicht kombiniert mit einer angenehmen S#urestruktur.

Empfehlung zu: Késegerichte, Biindnerplatte, Capuns, leichte Fleischspeisen

Molina 2004/2005 75c1 CHF 65.00
Cottinelli Weinbau, Malans

Einzigartiger Cuvée aus der Biindner Herrschaft, welcher aus den Trauben Cabernet Cubin, Cabernet Dorio, Cabernet Dorsa,
Diolinoir, Zweigelt, Merlot und Gamaret gewonnen wird.

Charakter: Dunkelrote Farbe mit violetten Reflexen. Fruchtig, beeriger Auftakt in der Nase unterlegt von leichtem Holzaro-
ma. Im Gaumen sehr komplex, dicht und aromaintensiv. Geschmack von schwarzen Johannisbeeren und reifem Holunder.
Hinzu kommt noch etwas Caramel, Vanille und Réstaroma. Sehr feine, gut eingebundene Gerbstoffe. Im Abgang lang und
fruchtbetont.

Empfehlung zu: Capuns, Wildgerichte, Rindfleisch, Kalbfleisch

Pinot Noir Sélection 2008 2008 75cl CHF 59.00
Meier Manfred, Zizers

Traubensorte: Pinot Noir

Charakter: Beeindruckende Nase, facettenreich, wiirzige Elemente, eine Spur schwarzer Pfeffer, Leder, Weichseln, Zwetschgen
und Waldbeeren; priziser Ansatz, gebiindelte Struktur, fest und zugleich mit Fruchtcharme, strahlend, saftige Sdure, gesunde
und tolle Tanninstruktur. Ein Wein aus einem Guss mit langem Finish.

Empfehlung zu: Gefliigel, Gemiise Kalbfleisch und Risotto

Pinot Noir 2009  75cl CHF 41.00
Christian Marugg, Flisch

Rebsorte: Blauburgunder

Charakter: Offenes Bouquet, Kirschennoten, Teearomen, sowie feine Gewiirznoten.
Am Gaumen ausgewogen und mit weichen Tanninen.

Empfehlung zu: Biindnerplittli, Capuns, Pizokel, Wild

Waadt

St. Saphorin ,,Pinot-Gamay*
Pierre-Alain & René Chevalley 2007  75cl CHF 40.00

Im Lavaux/VD, auf den sonnigen Terrassen von St. Saphorin wachsen die Pinot und Gamay Trauben.
Charakter: Ein fiir alle Gelegenheiten fruchtig und leicht anmutender Rotwein.

Empfehlung zu: Pasta, Pizza, verschiedenen Plittli oder nur zum so trinken

Alle Preise enthalten 8.0% MwSt.



Internationale Weinreise

Weissweine

Jtalien

La Fuga DOC 2007 75c1  CHF 46.50

Donnafugata, Marsala; Italien Sicilia

Rebsorte: Chardonnay.

Charakter: Eindrucksvolles Duft- und Geschmacksprofil. In der Nase exotische Friichte — Ananas, Apfel, Bananen — auf ei-
nem eleganten Geriist mit mineralischer Prigung. Am Gaumen saftig, frisch und doch ausgewogen.

Empfehlung zu: reifem Kése, Apéro mit salzigen-wiirzigen Gerichten, Fisch unf Gefliigel

Spanien

Santes blanc 2008  75cl CHF 39.00
Portal del Montsant, Marca; Catalunya

Rebsorte: Macabeo

Charakter: Feine Aromen von Bienenwachs, Pfirsich, Mirabellen und Birnen, mineralisch untermalt. Am Gaumen cremig,
ausbalanciert mit einer gut integrierten Siure. Ein toller, universell einsetzbarer Weisswein.

Empfehlung zu: Apéro, Fisch gegrillt, Gefliigel, Terrinen

(Chile

Castillo de Molina Chardonnay, Reserva 2006  75cl CHF 52.00
Vina San Pedro, Santiago

In Chile, Lontué Valley (Weinbauregion) herrscht ein mediterranes Klima. Die Reben unterziehen sich tagsiiber einer inten-
siven photosynthetischen Aktivitiit, wihrend der Nacht, nach Abkiihlung der Temperaturen, verschaffen sie sich der not-

wendigen Ruhephase. Eine ideale Konstellation zum Heranwachsen homogenen Traubengutes. Die Weinbereitung und Aus-
bau erfolgt im Eichenfass.

Charakter: Schone hellgelbe Robe, mit lindgriinem Schimmer, in der Nase elegant, Zitrusfruchtnoten, gegrilltes Brot, Butter,
schone Intensitit. Im Gaumen wunderschéne von Holznoten begleitete Attacke, mittlere Sidure. Das Finale, weich, rund,
harmonisch und lang anhaltend im Abgang.

Empfehlung zu: Apéro, Vorspeisen, Fischgerichte, weissem Fleisch, reifem Bergkise

Alle Preise enthalten 8.0% MwSt.



Stidafrika

With Landau Sauvignon Blanc, 2008  75cl CHF 42.00
Blaauwklippen Agr. Estate, Stellenbosch

Rebsorte: Sauvignon Blanc

Charakter: Das Bouquet zeichnet sich durch seine intensive Fruchtigkeit aus, mit exotischen Aromen von Grapefruit, Melone
und etwas Mango; im Gaumen frisch mit rassiger Siure und wiederum viel saftiger Fruchtaromatik.

Empfehlung zu: Apéro, leichte Vorspeisen, Fisch, leicht scharfe Gerichte

White Zinfandel of Stellenbosch WO 2008 75l CHF 45.00
Blaauwklippen Agr. Estate, Stellenbosch

Traubensorte: 100% Zinfandel

Ausbau: Stahltank, Kaltvergirung ohne Schalenkontakt.

Charakter: Dieser Zinfandel Blanc de Noir besticht bereits durch seine gold glinzende Farbe. Aus ganzen Traubenbiindeln
gepresst, schmeichelt er mit wunderschénen Aromen von Zitronenachale und Fruchtbonbons. Der Geschmack frischer Bir-
nen und Apfel mit einem Hauch von Zitrone macht diesen Wein zu einem frischen, fruchtig-knackigen Genuss fiir alle Jah-

reszeiten.

Empfehlung zu: Apéro, Meeresfriichte, asiatische Gerichte, Gefliigel, Kalbfleisch, Fisch, leicht scharfe Gerichte und Frischki-
se.

ARoséwein

Jeninser Schiller 2009  75cl CHF 45.00

Pelizzati Annatina, Jenins
Traubensorte: Blauburgunder, Weissburgunder
Ausbau: Im Stahltank vergoren.

Charakter: Feine fruchtige Nase, Himbeeren, Erdbeeren, sowie delikate Holunderbliiten. Am Gaumen frisch und ausgewogen
mit einer dezenten siisslichen Fussnote. Ein fantastischer Sommerwein.

Zweigelt Rosé ) 2008  75cl CHF 32.00
Loimer Fred, Langenlois; Osterreich, Niederosterreich

Traubensorte: Zweigelt
Ausbau: Im Stahltank vergoren.

Charakter: Eine grossartig frischer Rosé. In der Nase Aromen von roten Beeren und frischen griinen Apfeln. Am Gaumen
knackig und wiederum frisch.

Empfehlung zu: Apéritif, asiatische Speisen, Gefliigel und Gemiise.

Alle Preise enthalten 8.0% MwSt.



ARotweine
Jtalien

Passione Barrique, Nebbiolo 2003/2004 75¢1 CHF 75.00
Terrazze Retiche di Sondrio IGT
Plozza Vini, Brusio, Lombardia/Valtellina

Traubensorte: Nebbiolo

Nach einer Lagerung von 4 bis 5 Jahren in Kastanienholzfissern wird der Passione
noch withrend ca. 12 Monaten in neuen, gerosteten (toastet) Barriques aus amerikanischer Eiche mit grosser Sorgfalt und
Hingabe gehegt und gepflegt.

Charakter: Der Passione zeigt eine tiefe, purpurrote Farbe, ein Bouquet von grosser, raffinierter Fruchtigkeit verbunden mit
einer sehr angenehmen Vanillenote und herrlichen Réstaromen. Die Aromavielfalt verstirkt sich mit zunehmender Flaschen-
lagerung.

Empfehlung zu: Wild, rotem Fleisch, Pasta

Amarone della Valpolicella ,,Costasera® 2006 75cl CHF 68.00
Classico DOC, Molinara, Corvina

Masi Agricola, Veneto

Traubensorten: Molinara, Corvina, Rondinella

Eingebettet in die Hanglagen des Valpolicella, den Gardasee iiberblickend, trohnen die 30-jdhrigen Rebstocke fiir den
»Costasera“ (Abendkiiste). Nach dem antrocknen der Trauben, dem Appassimento, beginnt die rund 45 Tage dauernde Gi-
rung in Temperaturkontrollierten Stahltanks. Danach reift der Wein 24 Monate in kleinen Allier-und grossen (40 bis 80 hl)
slowenischen Eichenfissern.

Charakter: Dunkelrote bis violette, dichte Farbe. Im Auftakt Diifte von reifen Pflaumen, siissen Gewiirzen und Dérrobst,
gefolgt von Aromen nach siiss-reifen Friichten, Lakritze, Lorbeer und Gewiirznelken. Insgesamt voll und lebendig und mit
geschmeidig-cremigem Korper.

Empfehlung zu: Fleisch und Pasta

Brancaia TRE 2006  75cl CHF 46.50
Brancaia, Radda in Chianti (SI); Italien, Toscana

Traubensorte: Sangiovese, Merlot, Cabernet
Eine Cuvée aus Sangiovese, Merlot und Cabernet Sauvignon, die 12 Monate im Holzfass ausgebaut wurde.
Charakter: Fruchtiges Bouquet, geschmeidiger Gaumen mit herrlicher Extraktsiisse. Ein garantiertes Trinkvergniigen.

Empfehlung zu: Risotto, Pilzgerichte, Pizza, Pasta

Morellino di Scansano DOC 2008  75cl CHF 43.00

Podere Casina, Toscana
Traubensorte: 95% Sangiovese, 5% Syrah

Charakter: Frisches, rotbeeriges, ausdruckstarkes Bouquet. Die schmeichelnde Beerenfrucht setzt sich im schlanken Gaumen
fort, feine, reife Gerbstoffe gepaart mit einer herrlichen Siure sorgen fiir einen Trinkgenuss par excellence.

Empfehlung zu: Fleisch, Pasta

Primitivo ,,Donna Marzia* Salento Rosso IGT 2008  75cl CHF 32.00

Conti Zecca, Leverano
Traubensorte: Primitivo
Charakter: Ein gut zu trinkender, leicht fruchtiger Rotwein. Sehr gutes Preis-/Leistungsverhiltnis.

Empfehlung zu: Pasta, Pizza, Fleisch
Alle Preise enthalten 8.0% MwSt.



Spanien

Santes Negre 2008  75cl CHF 42.00
Trauben, Tempranillo
Portal del Montsant, Marca; Spanien, Cataluna

8 Monate in franzosischen und amerikanischen Barriques.

Als man Alfredo Arribas den alten Rebbestand rund um das prachtvolle anbot, konnte er nicht widerstehen. Die neu erwor-
benen Rebberge befinden sich in der Appellation Catalunya DO, unweit von Montsant. Dank der geringen Distanz werden
die Trauben ebenfalls im Keller von Portal del Montsant gekeltert. Einladendes Bouquet von Heidelbeeren, Pflaumen, Baum-
niissen, dezente Rostnoten. Am Gaumen vollmundig, anregend und elegant.

Empfehlung zu: Gemiise, Pilzgerichte, Schwein und Rind

Heretat Navas Terrasses del Monstant DO 2006 75cl CHF 41.00
Traubensorten: Garnacha, Mazuela, Cabernet Sauvignon, Syrah

Ausbau: Franzosische Eichenfisser

Charakter: Dunkles Rubinrot mit Violettreflexen. In der Nase tiefe Aromen nach reifen Waldbeeren, Kirschen, mediterranen
Kriutern mit feinen Réstnoten des Barriques. Am Gaumen weich aber mit Kraft und fantastischer Harmonie, wiederum viel
reife Frucht wie: Waldbeeren und Kirschen, begleitet mit feinwiirzigen Réstaromen. Ein Wein mit fantastischem Preis-
Leistungsverhiltnis aus der aufstrebenden Weinregion Montsant.

Empfehlung zu: Grillgerichten, Wild

Cosme Palacio y Hermanos Rioja Tinto D.O.C. 2006  75cl CHF 42.00
Bodegas Palacio

Traubensorte: Temparnillo
Ausbau: Franzosische Barriques

Charakter: Farbe dunkles Granat-Kirschrot. In der Nase markante rote und schwarze Fruchtaromen, Lakritze, rauchige Akzen-
te mit feiner Vanillennote. Am Gaumen ziemlich konzentrierte Frucht mit feinen Gewiirzen, dezenten Toastnoten, rein und
harmonisch. Ein moderner und kérperreicher Rioja mit reifen abgerundeten Tanninen und einem beeindruckenden Finale.

Empfehlung zu: Fleisch, Pasta

(Chile

Castillo de Molina Cabernet Sauvignon Reserva 2006  75cl CHF 54.00
Vina San Pedro, Santiago

In Chile, Lontué Valley (Weinbauregion) herrscht ein mediterranisches Klima. Die Reben unterziehen sich tagsiiber einer
intensiven photosynthetischen Aktivitiit, wihrend der Nacht, nach Abkiihlung der Temperaturen, verschaffen sie sich der
notwendigen Ruhephase. Eine ideale Konstellation zum Heranwachsen homogenen Traubengutes. Die Weinbereitung und
Ausbau erfolgt im Eichenfass.

Charakter: Wechselfarbene, violett schimmernde, glinzende Robe, in der Nase intensives Bouquet, wiirzig, von Edelholznoten
untermalt, im Gaumen wunderschone, kraftvolle Struktur, ausgewogene verschmolzene Tannine. Das Finale harmonisches
und doch weiches, lang anhaltendes Finale.

Empfehlung zu: wiirzigen Vorspeisen, Trockenfleisch, rotem Fleisch, Wild, Weichkise

Alle Preise enthalten 8.0% MwSt.



Stidafrika

BVS Zinfandel of Stellenbosch WO 2006 75cl CHF 48.00
Blaauwklippen Agr.Estate, Stellenbosch

Die Blend Weine von Blaauwklippen tragen zumeist Namen von Kutschen, da das
Wahrzeichen des Weingutes ein Landauer ist.

Traubensorten: 100% Zinfandel
Ausbau: in 100% neuen Barrique aus franzosischer Eiche

Charakter: Blaauwklippen ist DER Zinfandel Produzent in Siidafrika! Tiefe, dichte Farbe; in der Nase fruchtig, sissliche Aro-
men (Beeren, Pflaumen); Schokolade, wiirzige Noten (Leder, Fleisch, Lakritze). Im Gaumen mit weichem Auftakt; kriftig,
dicht und stoffig, reife Pflaumen und Zwetschgen, wieder Schokoladennoten. Langer, fiilliger und siisslicher Abgang.

Empfehlung zu: Wild, Rindfleisch, Kalbfleisch

Shiraz Coastal of Stellenbosch BVS 2006 75cl CHF 41.00
Blaauwklippen Agr. Estate

Traubensorte: 100% Syrah/Shiraz
Ausbau: in Barrique aus amerika und franzésischer Eiche

Charakter: Farbe, tiefes, dichtes Lila, in der Nase komplexe Fruchtaromatik (schwarzbeerig, Kirsche, Pflaumen) Lakritze,
Leder und viel schwarzer Pfeffer. Im Gaumen sehr kriftig und dicht, konzentrierte Frucht, gut eingebundene, prisente Gerb-
stoffe, Elegante Holznote mit Vanille & Zimt, sehr lang. Auszeichnung: 2000er Goldmedal

Empfehlung zu: Dunklem Fleisch, Lamm, Straussenfilet

,,Cabriolet* BVS 2003  75cl CHF 64.00
Bordeaux Blend of Stellenbosch
Blaauwklippen Agr. Estate

Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Petit Verdot Merlot
Ausbau: in Barrique aus franzosischer Eiche

Charakter: In der Nase fruchtig-beerig Aromatik (Zwetschge, schwarzbeerig), mit Zimt, Rauch und Tabaknoten, im Gaumen
weicher Auftakt, schmelzig, wiederum beerig-fruchtig, Caramel und Noten von Waldboden, Unterholz und Pilzen und gerés-
teten Haselniissen. Auszeichnung: 2000er Goldmedal

Empfehlung: Fiir alle Gelegenheiten

Alle Preise enthalten 8.0% MwSt.



	Zweigelt Rosé 2008 75cl CHF 32.00

