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PAULANER'’s
Vassugg

Herzlich willkommen

Ein altes Lokal ist zu neuem Leben erwacht. Das Restaurant PAULANER’s im ehemali-
gen Kurhotel Passugg heisst seit Juni 2004 wieder Giste willkommen.

Bekannt als Passugger Stiibli war dieses mit der Schliessung des Hotels bzw. mit der Er-
offnung der internationalen Hotelfachschule, der Schweizerischen Schule fiir Touristik
und Hotellerie AG nur noch fiir die Studierenden der Schule zuginglich. Nach einer
griindlichen Renovation erstrahlt das ehemalige Passugger Stiibli nun im neuen Kleid,

dem traditionellen Stil und Ambiente der PAULANER Restaurants.

Urchig oder gediegen, bei uns finden Sie beides. Klassische Bayerische Gerichte und
Biindner Spezialititen sind bei uns im Angebot. Fiir feierliche Anlisse oder sonstige Ver-
anstaltungen steht der Ballsaal des Schulhotels Passugg bis zu 200 Personen zur Verfii-

gung.

Gerne unterbreiten wir Thnen ein individuelles Angebot fiir Ihren Anlass.

Hans-Peter Kropf und
das PAULANER’S Team

Im alten Kurhaus

7062 Passugg

Tel. 081 255 11 55
www.paulaners-passugg.ch
hans-peter.kropf@paulaners-passugg.ch



SFtisch aus dem Suppentopf’

Griessnokerlsuppe
Bouillon mit frischen Gemiisestreifen

Bayerische Kartoffelsuppe
und Croutons

Biindner Gerstensuppe

,“Da haben wir den Salat”

Griiner Salat
Gemischter Saisonsalat

Tomaten-/Mozzarellasalat

J3rotzeit ist die schinste Zeit”

Miinchner Weisswiirste (1 Paar)
mit Hindlmeyer’s siissem Senf und Brezl

Ofenfrischer Laugenbrezl
Biindner Hauswurst
- mit Brot

- mit Salat

Holzofenpizza (Zutaten nach Wunsch)

Alle Preise sind in CHF und enthalten 8.0% MwSt.

9.50

9.00

9.50

7.50

9.00

11.50

10.00

3.00

7.50

11.50

16.00



JSayerische Wintshausklassiker”

Paulaner’s Sauerbraten (vom Rind), Apfelrotkohl und Semmelknédel
Ofenfrische Schweinshaxn

Kross gebratene Haxn mit Sauerkraut oder Apfelrotkohl
an Schwarzbiersauce und Semmelknddel

s Aus dem Wasser”

Zanderfilet pochiert mit Kriuterrahmsauce
dazu Ratatouille und Reis

Gebratene Forellenfilets mit Schupfnudeln
und Saisongemiise

Gebratene Seezungenfilets
auf cremigem Safranrisotto mit Broccoli ausgarniert

JSchmankerl aus der ffanne”

Schwabinger Bierkutschersteak
Schweinssteak mit Schinken, Tomaten und Greyerzer
iiberbacken, dazu Zwiebelbratkartoffeln

Grosses Wiener Schnitzel (vom Kalb)
Pommes Frites, Markt Gemiise

Wirtshaus Brotzeit-Pfandl
Hauswurst, Leberkise mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Senf

»Ziiri-Geschnetzeltes® mit Rosti

Cordon-bleu (Schwein) mit Pommes Frites
und Saisongemiise

% Poulet mit Pommes Frites oder Country Cuts (Wartezeit ca. 30 Minuten)

Pouletpiccata an Madeirajus
mit Weissweinrisotto und Saisongemiise

Alle Preise sind in CHF und enthalten 8.0% MwSt.

29.50

25.50

26.50

24.50

30.50

27.50

35.50

23.50

33.50

26.50

16.00

25.50



JSchlemmerei vom Grill”

Schweinssteak 200¢g
Rumpsteak 180¢g
Kalbspaillard 180¢g
Hihnchenbrust  160g
Schweinskotlett  200g

dazu servieren wir hausgemachte Kriuterbutter und Gemiise

Beilagen zur Auswahl:

Pommes Frites, Reis, Bratkartoffeln oder Schupfnudeln

JStindner Spezialititen”

Capuns Sursilvans
Krautwickel aus dem Biindnerland

Maluns mit Apfelmus und Biindner Bergkise
Kartoffelmehlspeise

Rosti mit Schinken, Kise und Spiegelei

"Fleischlose Jerichte”

,Gartnerspitzli“

mit Eierspitzli, Spinatspitzli
und frischem Gemiise

an einer feinen Kisecremesauce

Gemischte Schwammerl in Sahne
mit Semmelknodel und frischer Petersilie

Reichhaltiger Gemiiseteller
mit Reis und einem Spiegelei

Alle Preise sind in CHF und enthalten 8.0% MwSt.

23.50
29.50
32.50
20.50
21.50

27.50

24.50

16.00

20.50

19.50

23.00



Fiir unsere kleinen (Jdste” vis 12 Jahre
/Y

,Benjamin Bliimchen*
H:ihnchenbrust mit Pommes Frites

»ySchnipo*

Schweinsschnitzel mit Pommes Frites

Chicken-Wings mit Pommes-Frites oder Country Cuts

Rotkippchen

Pommes Frites mit Ketchup

Herkunft:

Schweinefleisch:

Kalbfleisch:
Rindfleisch:
Poulet:

Schweiz
Schweiz
Schweiz und Brasilien
Schweiz und Brasilien

Alle Preise sind in CHF und enthalten 8.0% MwSt.

15.00

15.00

15.50

6.50



